
 

Menu L’Eveil des Sens 

45 € 
 

Œuf et Truffe du Domaine de Majastre travaillés en brouillade 

Egg and Truffle from the Domaine de Majastre worked in brouillade 

ou 

Saint-Jacques en effeuillé mariné, céleri, truffe du Domaine de Majastre 

Marinated leaf scallops, celery, truffle from Domaine de Majastre 

ou 

Blinis de potimarron, truite fumée de notre pisciculteur 

Pumpkin blinis, smoked trout from our fish farmer 

*** 

 

Suprême de volaille jaune cuit à basse température, pomme de terre de mon enfance, 

 jus de volaille réduit 

Yellow poultry supreme cooked at low temperature, potato from my childhood, 

reduced poultry juice 

ou 

Retour de pêche, poireaux vinaigrette 

The fishing of the day, leeks vinaigrette 

ou 

Cochon en échine confite, mijoté de légumes oubliés 

Candied pig, stewed with forgotten vegetables 

*** 

 

La mousse au chocolat de mon enfance 

The chocolate mousse of my childhood 

ou 

Meringue pralinée et clémentine confite dans son jus 

Meringue praline and clementine candied in its juice 

ou 

Pomme rôtie caramélisée, biscuit aux fruits secs, caramel beurre salé 

Caramelized roasted apple, dried fruit biscuit, salted butter caramel 

 

 



 

 

      Menu Les Cinq Sens 

      59 € 

 

 

Amuse-Bouche 

*** 

Œuf et Truffe du Domaine de Majastre travaillés en brouillade 

Egg and Truffle from the Domaine de Majastre worked in brouillade 

*** 

Retour de pêche, poireaux vinaigrette 

The fishing of the day, leeks vinaigrette 

*** 

Cochon en échine confite, mijoté de légumes oubliés 

Candied pig, stewed with forgotten vegetables 

*** 

Tommette de chèvre au lait cru bio de notre artisan à Baudinard 

Goat tommette with organic raw milk from Baudinard 

*** 

La mousse au chocolat de mon enfance 

The chocolate mousse of my childhood 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Menu L’Effervescence autour de la Truffe 

139 €* 

 

Amuse-Bouche 

*** 

Œuf et Truffe du Domaine de Majastre travaillés en brouillade 

Egg and Truffle from the Domaine de Majastre worked in brouillade 

*** 

Tortellini, Brillat-Savarin truffe de Majastre 

Tortellini, Brillat-Savarin truffle from Majastre 

*** 

Le panais en nuage, truffe du Domaine de Majastre 

Parsnips in cloud, truffle of the Domaine de Majastre 

*** 

Bœuf en dégustation et truffe du Domaine de Majastre 

Degustation of beef and truffle from the Domaine de Majastre 

*** 

Tommette de chèvre de Baudinard marinée à l’huile de truffe 

Baudinard goat tommette marinated in truffle oil 

*** 

Chocolat truffé 

Truffled chocolate 

*** 

Meringue, vanille, crémeux truffe 

Meringue, vanilla, creamy truffle 

 

 

 

 
*Menu servi uniquement le soir, pour l’ensemble des convives 

 

 


